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Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі
1. Найменування предмету закупівлі - код ЄЗС ДК 021:2015 код  15610000-7 Продукція борошномельно-круп'яної промисловості (Борошно; крупи - вівсяна, гречана, ячмінна, перлова; пшоно; рис).
2. Очікувана вартість предмета закупівлі – 51 975,00 грн.
3. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі. 

	№ п/п
	Найменування товару
	Од. виміру
	Кількість
	Якісні характеристики

	1
	Борошно пшеничне вищого ґатунку
	кг
	400
	Борошно повинно бути вищого гатунку, пшеничне, колір білий з жовтуватим відтінком, запах властивий пшеничному борошну, без сторонніх запахів, не затхлий, не пліснявий, смак властивий пшеничному борошну, без сторонніх присмаків, не кислий, не гіркий. Клейковини сирої повинно бути не менше 25  %. Гарантія якості діє протягом строку, встановленою виробником товару та вказаної на упаковці товару. Споживча тара – (тканинні або поліпропіленові мішки) по 25 або 50 кг. Без ГМО. Відповідність ГСТУ 46.004-99. Не дозволяється зараженість та забрудненість шкідниками     Відповідно ДСТУ 46.004-99. 

Фасування по 25-50 кг.

Колір: Білий, білий з жовтуватим відтінком

Запах: Властивий пшеничному борошну, без сторонніх запахів, не затхлий, не плісневий

Вологість: не більше 15 %

Зольність: в перерахунку на суху речовину, не більше 0,55%

Білизна, умовних одиниць приладу РЗ-БПЛ: 54 і більше

	2
	Крупа вівсяна
	кг.
	550
	Крупа вівсяна ДСТУ 7698:2015
Колір – сіро-жовтий з різними відтінками, Запах має відповідати даному виду крупи; не гіркий, без цвілі, без затхлого запаху та присмаку. Без сторонніх домішок (смітна домішка не більше встановлених норм), не заражена шкідниками, не повинна містити генетично модифіковані організми, нітрати та інші шкідливі речовини.

Фасування –  у мішках поліетиленових вагою 25 кг.

	3
	Крупа гречана
	кг.
	540
	Крупа гречана ядриця швидко зварювальна першого ґатунку ДСТУ 4524:2006, ДСТУ 7697:2015.

Запах властивий гречаній крупі, смак повинний бути притаманний гречаній крупі, цільне ядро без стороннього запаху, нормальний колір: кремовий з жовтуватим або зеленкуватим відтінком;  коричневий різних відтінків. Не заражена шкідниками.

Фасування – у мішках поліетиленових вагою 25-50 кг

	4
	Крупа ячмінна
	кг.
	400
	Крупа ячмінна,  виготовлена відповідно ДСТУ 7700:2015. Запах має відповідати даному виду крупи; не гіркий, без цвілі, без затхлого запаху та присмаку. Без сторонніх домішок (смітна домішка не більше встановлених норм), не заражена шкідниками, не повинна містити генетично модифіковані організми, нітрати та інші шкідливі речовини. 
Фасування – у мішках поліетиленових вагою 25-45 кг

	5
	Крупа перлова
	кг.
	75
	Крупа перлова першого ґатунку,  виготовлена відповідно ДСТУ 1055-2006. Запах має відповідати даному виду крупи; не гіркий, без цвілі, без затхлого запаху та присмаку. Без сторонніх домішок (смітна домішка не більше встановлених норм), не заражена шкідниками, не повинна містити генетично модифіковані організми, нітрати та інші шкідливі речовини. 
Фасування – у мішках поліетиленових вагою 25-50 кг. 

	6
	Пшоно
	кг
	375
	Пшоно ДСТУ 1055-2006. Запах має відповідати даному виду крупи; не гіркий, без цвілі, без затхлого запаху та присмаку. Без сторонніх домішок (смітна домішка не більше встановлених норм), не заражена шкідниками, не повинна містити генетично модифіковані організми, нітрати та інші шкідливі речовини.

Фасування –  у мішках поліетиленових вагою 25 кг

	7
	Рис оброблений (шліфований) ваговий
	кг
	125
	Рис ДСТУ 4965:2008. У рисові не повинно бути плісені, затхлості, кислуватості, гіркоти

Фасування – мішок 25 кг.


